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Jazz in Straubing

Mediterrane und bayerische Genüsse bei Rivertone
Sebastian Völkl vom „Jedermann“ bekocht die VIP-Gäste – Erfrischendes von der Karmeliten-Brauerei

S eit 2013 führt Sebastian
Völkl das Restaurant „Jeder-
mann“ in Straßkirchen. Beim

Rivertone-Festival wird er mit fünf
Köchen die Musikfans im VIP-Be-
reich verwöhnen. „Wir möchten die
Speisen frisch vor den Gästen zube-
reiten und auch finishen“, erklärt
er. Dafür baut er mit seinem Team
unter anderem einen Tisch-Grill
und eine Wok-Station auf. Da es
beim Jazzfestival Ende Juli meis-
tens ganz schön heiß ist, bietet Völkl
den Musikfans viele kalte, leichte
Speisen an.

Die VIP-Gäste möchte er bei ei-
nem Flying Buffet mit Vorspeisen
im Glas überraschen. Völkls Motto
für das Catering im VIP-Bereich:
mediterranes Flair. Alle Speisen va-
riieren von Tag zu Tag. Als Vorspei-
sen stehen beispielsweise Gazpa-
cho, Belugalinsen-Edamame-Salat,
Büffelmozzarella-Melonensalat,
Studentenfutter-Couscous mit ka-
ramellisiertem Ziegenkäse und Ta-
felspitzsalat mit Apfel und Meerret-
tich auf der Karte.

Am Showkoch-Buffet können die
Gäste als Hauptspeise wählen zwi-
schen rosa gegartem Tafelspitz,
Schweinefilet, Hühnchenbrust,
Roastbeef, Bratwurst vom Grill,
Lachsforelle und Bachsaibling.
Völkl legt stets Wert auf regionale
Produkte. Als Beilagen gibt es Cur-
rygraupen, hausgemachte Gnocchi,
Tomatengemüse, Blumenkohl-Ko-
kos-Püree, Tomaten-Brotsalat mit

Parmesan, Pinienkernen und Ruco-
la und viele weitere Köstlichkeiten.

| Einen Festival-Tag
noch mehr versüßen
Außerdem bauen Völkl und sein

Team eine Risotto- und eine Pasta-
Station auf, bei denen die Gerichte
direkt vom Koch für den Gast ange-
rührt werden. Man kann sich zwi-
schen all’arrabiata, Bärlauch, Bolo-
gnese und weiteren Soßen für die
Pasta entscheiden. Auch das Risotto
bietet Völkl in verschiedenen Krea-
tionen an: Zum Beispiel ein Limet-
tenrisotto mit Teriyaki und Thai-
Gemüse oder Ziegenkäserisotto.
Neben dem Event-Charakter hat
das Show-Kochen noch einen wei-
teren Vorteil: „Wenn zum Beispiel
jemand Zwiebeln nicht verträgt,
kann der Koch das einfach weglas-
sen“, erklärt er.

An jedem Rivertone-Tag gibt es
verschiedene Nachspeisen: Neben
klassischem Eis aus dem Eiswagen
zaubert Völkl mit seinem Team Pan-
na cotta mit Heidelbeeren, Mascar-
pone mit Erdbeeren, Bayerisch
Creme mit frischen Früchten, Obst-
salat mit Caipirinhaschaum, Crème
brûlée und Cremosa, eine spanische
Schokocreme.

Für Völkl als Caterer ist das Ri-
vertone-Festival eine Premiere.
Fragt man ihn nach Jazz, muss er
schmunzeln: „Ich freu’ mich sehr
auf Rivertone! Ich habe allerdings

einen sehr stressigen Job. Daher
hör’ ich persönlich eingängigere,
einfachere Melodien. Ich mag zum
Beispiel gern Austro-Pop und frühe
Sachen von AC/DC“.

Jedes Catering habe einen ande-
ren Charakter. Sein Ziel sei, Speisen
frisch vor Ort zuzubereiten – und
zwar handwerklich perfekt. Für Ri-
vertone wünscht er sich: „Dass wir
den Leuten einen schönen Tag
durch unsere Speisen noch mehr
versüßen.“

| Bierempfehlungen
für die VIP-Gäste
Als Erfrischung gibt es Biere von

der Karmeliten-Brauerei. „Wir
möchten den VIP-Gästen auf jeden
Fall unser Kloster Gold und unser
Weizen vom Fass anbieten“, sagt
Martina Kulzer vom Vertrieb der
Brauerei. Auch hier haben die Mu-
sikfans die Qual der Wahl: Die Kar-
meliten-Brauerei präsentiert im
VIP-Bereich eine breite Palette an
Bieren, unter anderem das neue
Karmeliten Luggi. Die Brauerei
möchte außerdem Bierempfehlun-
gen zu den Gerichten von Sebastian
Völkl geben. „Wir haben zum Bei-
spiel einen Doppelbock, der hervor-
ragend zu Nachspeisen passt.“

VIP-Gäste bei Rivertone sichern
sich zusätzlich zum Catering von
Sebastian Völkl diese exklusiven
Angebote: Einen eigenen VIP-Park-
platz, einen separaten Eingang so-

wie im Rivertone-Zelt einen abge-
trennten Bereich mit freier Platz-
wahl und Bestuhlung. Die Tickets
für einen Abend im VIP-Bereich

zum Preis von 190 Euro sind erhält-
lich per E-Mail an kontakt@riverto-
ne.de oder unter Telefon 09421/
940-6740. -phi-

Sebastian Völkl möchte mit seinem Team den Gästen im VIP-Bereich das River-
tone-Festival versüßen. Foto: Jedermann

INTERNATIONALE STARS BEI RIVERTONE – und woher sie kommen
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